
く け こ

・えび艶煮
・栗きんとん
・栗甘露煮
・丹波黒豆（桜飾り）
・スモークサーモン
・焼帆立
・お煮しめ
  （蓮根、椎茸、筍、ふき、梅花人参）
・数の子
・紅白蒲鉾

・えび艶煮
・栗きんとん
・栗甘露煮
・丹波黒豆（桜飾り）
・スモークサーモン
・焼帆立
・お煮しめ
  （蓮根、椎茸、筍、ふき、梅花人参）
・数の子
・紅白蒲鉾

・田作り
・くるみ甘露
・有頭えびの旨煮
・伊達巻
・紅白蒲鉾

・紅白錦サラダ
・合鴨パストラミ
・若桃甘露煮
・栗きんとん
・栗甘露煮

・紅白錦サラダ
・合鴨パストラミ
・若桃甘露煮
・栗きんとん
・栗甘露煮

重箱／約19cm×19cm重箱／約19cm×19cm

保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で
お渡し

保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で
お渡し

保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で
お渡し重箱／約19cm×19cm 重箱／約19cm×19cm 重箱／約19cm×19cm

保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で
お渡し

保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で保冷箱で
お渡しお渡し
保冷箱で
お渡し

・金柑甘露煮
・丹波黒豆
・紅白なます（ゆずの香）
・田作り
・伊達巻
・宮崎県産豚の焼豚
・えび艶煮

・金柑甘露煮
・丹波黒豆
・紅白なます（ゆずの香）
・田作り
・伊達巻
・宮崎県産豚の焼豚
・えび艶煮

・三世代おせち、和洋おせち二段重は、アンケートでの意見をもとにメニューの見直しを行い、新
メニューとして「ハムとチーズのテリーヌ」、「スモークサーモン」に変更しました。
・また、和風おせち三段重、和風おせち二段重には新メニューとして、不老長寿の縁起物の「いか松笠」
に変更しました。

主な改善点主な改善点主な改善点

仕入開発部
石川　裕

※祝い箸はついておりません。メニューや盛り付けの一部が変更になる場合がございます。予めご了承ください。

・めひかり南蛮漬
・紅白なます（ゆずの香）
・紅白包み干柿
・焼帆立
・カレイ西京焼
・にしん昆布巻
・お煮しめ
  （蓮根、蒟蒻、椎茸、筍、
   鶏肉、ふき、梅花人参）

・めひかり南蛮漬
・紅白なます（ゆずの香）
・紅白包み干柿
・焼帆立
・カレイ西京焼
・にしん昆布巻
・お煮しめ
  （蓮根、蒟蒻、椎茸、筍、
   鶏肉、ふき、梅花人参）

・めひかり南蛮漬
・紅白なます（ゆずの香）
・紅白包み干柿
・焼帆立
・カレイ西京焼
・にしん昆布巻
・お煮しめ
  （蓮根、蒟蒻、椎茸、筍、
   鶏肉、ふき、梅花人参）

・丹波黒豆（桜飾り）
・有頭えびの旨煮
・紅白なます（ゆずの香）
・カレイ西京焼
・鮎甘露煮
・田作り
・にしん昆布巻
・紅白蒲鉾
・数の子
・焼帆立
・栗きんとん
・栗甘露煮

・丹波黒豆（桜飾り）
・有頭えびの旨煮
・紅白なます（ゆずの香）
・カレイ西京焼
・鮎甘露煮
・田作り
・にしん昆布巻
・紅白蒲鉾
・数の子
・焼帆立
・栗きんとん
・栗甘露煮
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伝統を重んじた
ボリューム感のある三段重です
伝統を重んじた
ボリューム感のある三段重です
伝統を重んじた
ボリューム感のある三段重です

伝統を重んじた
少人数向けのおせちです
伝統を重んじた
少人数向けのおせちです
伝統を重んじた
少人数向けのおせちです 約1～2人前のおせちです約1～2人前のおせちです約1～2人前のおせちです

・牛肉八幡巻
・宮崎県産豚の焼豚
・伊達巻
・金柑甘露煮
・ごぼう胡麻和え
・スモークサーモン
・紅白錦サラダ
・いか黄金
・いか松笠
・お煮しめ 
 （蓮根、椎茸、筍、ふき、梅花人参）

・牛肉八幡巻
・宮崎県産豚の焼豚
・伊達巻
・金柑甘露煮
・ごぼう胡麻和え
・スモークサーモン
・紅白錦サラダ
・いか黄金
・いか松笠
・お煮しめ
 （蓮根、椎茸、筍、ふき、梅花人参）

・お煮しめ
  （蓮根、椎茸、蒟蒻、筍、ふき、梅花人参）
・紅白蒲鉾
・数の子
・花餅手まり
・鮎甘露煮
・にしん昆布巻
・栗きんとん
・栗甘露煮

・お煮しめ
  （蓮根、椎茸、蒟蒻、筍、ふき、梅花人参）
・紅白蒲鉾
・数の子
・花餅手まり
・鮎甘露煮
・にしん昆布巻
・栗きんとん
・栗甘露煮

・宮崎県産豚の焼豚
・ごぼう胡麻和え
・金柑甘露煮
・スモークサーモン

・宮崎県産豚の焼豚
・ごぼう胡麻和え
・金柑甘露煮
・スモークサーモン

・丹波黒豆（桜飾り）　
・鮎甘露煮
・いか松笠
・数の子

・丹波黒豆（桜飾り）　
・鮎甘露煮
・いか松笠
・数の子

・チョコブラウニー（粉糖付き）
・エビマヨ
・レーズンバター
・三色柿博多
・大学芋
・ハムとチーズのテリーヌ
・鮎甘露煮
・サーモンクリームチーズ

・チョコブラウニー（粉糖付き）
・エビマヨ
・レーズンバター
・三色柿博多
・大学芋
・ハムとチーズのテリーヌ
・鮎甘露煮
・サーモンクリームチーズ

・合鴨パストラミ
・国産牛肉のローストビーフ
  （和風おろしたれ付き）
・いか黄金
・紅白錦サラダ
・宮崎県産豚の焼豚
・牛肉八幡巻
・海鮮チーズサラダ

・合鴨パストラミ
・国産牛肉のローストビーフ
  （和風おろしたれ付き）
・いか黄金
・紅白錦サラダ
・宮崎県産豚の焼豚
・牛肉八幡巻
・海鮮チーズサラダ

・えび艶煮
・栗きんとん
・栗甘露煮
・丹波黒豆（桜飾り）
・スモークサーモン
・焼帆立
・お煮しめ
  （蓮根、椎茸、筍、ふき、梅花人参）
・数の子
・紅白蒲鉾

・えび艶煮
・栗きんとん
・栗甘露煮
・丹波黒豆（桜飾り）
・スモークサーモン
・焼帆立
・お煮しめ
  （蓮根、椎茸、筍、ふき、梅花人参）
・数の子
・紅白蒲鉾

・ハムとチーズのテリーヌ
・国産牛肉のローストビーフ
  （和風おろしたれ付き）
・レーズンバター
・いか黄金
・蒸し鶏のバジル和え
・合鴨パストラミ
・鮎甘露煮
・紅白錦サラダ

・ハムとチーズのテリーヌ
・国産牛肉のローストビーフ
  （和風おろしたれ付き）
・レーズンバター
・いか黄金
・蒸し鶏のバジル和え
・合鴨パストラミ
・鮎甘露煮
・紅白錦サラダ

約4～5人前）
三世代おせち三段重
（約4～5人前）
※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日

和洋おせち二段重
（約3～4人前）
和洋おせち二段重
（約3～4人前）
※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日

4～5人前）
和風おせち三段重
（約4～5人前） ※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日

和風おせち二段重
（約2～3人前）
和風おせち二段重
（約2～3人前） ※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日

和風おせち一段重
（約1～2人前）
和風おせち一段重
（約1～2人前）※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日

仕入開発部

22,000円22,000円（税込23,760円）（税込23,760円）

23,000円23,000円（税込24,840円）（税込24,840円） 18,000円18,000円（税込19,440円）（税込19,440円） 9,000円9,000円（税込9,720円）（税込9,720円）

18,000円18,000円（税込19,440円）（税込19,440円）

赤文字は新メニューです。青文字は改善品です。

一ッ葉フーズ 一ッ葉フーズ 一ッ葉フーズ

一ッ葉フーズ一ッ葉フーズ

●北小路店（0982）32－0001　●浜 町 店（0982）26－0100　●財光寺店（0982）52－6611　●高 鍋 店（0983）26－1300
●佐土原店（0985）73－5500　●花ヶ島店（0985）22－6789　●柳 丸 店（0985）27－2416　●宮 脇 店（0985）89－4011
●大 塚 店（0985）59－5511　●かおる坂店（0985）52－5558　●赤 江 店（0985）50－0011　●本 郷 店（0985）55－2550
●小 林 店（0984）23－8111　●都 北 店（0986）38－6000　●花 繰 店（0986）23－6400　●日 南 店（0987）23－4649

北小路店 花ヶ島店浜町店 財光寺店 高鍋店 佐土原店 柳丸店 宮脇店 赤江店大塚店 小林店 日南店花繰店都北店本郷店かおる坂店
高鍋支所 宮崎西支所 宮崎南支所延岡支所 日向支所高千穂支所 宮崎北支所 小林支所 都城支所 日南支所宮崎東支所

受け渡し
場 所 の
ご 案 内

元日の午前中までは保冷箱ごと冷暗所で
保管いただけます。

商品は保冷箱に蓄冷剤を入れてお渡しします。
おせち・オードブルの保冷箱・蓄冷剤は、後日店舗もしくは共同購入受取場までご返却いただくようお願いいたします。

和和
（（

・田
・
・有有
・伊伊
・・紅紅

一

オードブルの容器を、共同購入で使用している保冷箱に
入るサイズに変更しています。商品は保冷箱に蓄冷剤を
入れてお渡ししますので、元日の午前中までは保冷箱ごと
冷暗所で保管いただけます。なお、おせち・オードブルの
保冷箱・蓄冷剤は、後日店舗もしくは共同購入受取場まで
ご返却いただきますようお願いいたします。

ご案内
受注方法を右記の通り
とさせていただきます。

あ

え

い家族みんなでワイワイ食べられる食材を
詰め合わせました
家族みんなでワイワイ食べられる食材を
詰め合わせました

少人数のご家庭向けですがバラエティに富んだメニュー
を詰め合わせました
少人数のご家庭向けですがバラエティに富んだメニュー
を詰め合わせました

重箱：約30.1cm×20.5cmの2段

重箱：約30.1cm×20.5cmの2段

16,000円16,000円
（税込17,280円）（税込17,280円）

①
②
③
④
⑤

⑥
⑦
⑧
⑨
⑩

⑪
⑫
⑬
⑭
⑮

えび艶煮
鶏炭火焼
スモークサーモン（いくらのせ）
カニグラタン
一口たこ蒸し焼き

いか黄金
エビマヨ
国産牛肉のローストビーフ（和風おろしたれ付き）
肩ロースハム
蒸し鶏のバジル和え

サーモンクリームチーズ
三色柿博多
レーズンバター
ハムとチーズのテリーヌ
合鴨パストラミ

紅白なます（ゆずの香）
国産紫キャベツピクルス
若摘みゆず胡瓜
チョコブラウニー（粉糖付き）
大学芋（吉野桜）

⑯
⑰
⑱
⑲
⑳

※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日
11,000円11,000円一ッ葉オードブル

（約３人前）
一ッ葉オードブル
（約３人前） （税込11.880円）（税込11.880円）
①
②
③
④
⑤

⑥
⑦
⑧
⑨
⑩

⑪
⑫
⑬
⑭
⑮

いか黄金
えび艶煮
肩ロースハム
若摘みゆず胡瓜
国産紫キャベツピクルス

レーズンバター
三色柿博多
チョコブラウニー（粉糖付き）
ハムとチーズのテリーヌ
紅白なます（ゆずの香）

合鴨パストラミ
一口たこ蒸し焼き
焼帆立
エビマヨ
国産牛肉のローストビーフ（和風おろしたれ付き）

サーモンクリームチーズ⑯

※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日

少人数のご家庭向けに、洋風メニューを
詰め合わせました
少人数のご家庭向けに、洋風メニューを
詰め合わせました

ローストビーフなどお酒に合う多彩なメニューを
詰め合わせました
ローストビーフなどお酒に合う多彩なメニューを
詰め合わせました

15,000円15,000円メリージュオードブル
（約5人前）
メリージュオードブル
（約5人前） （税込16,200円）（税込16,200円）
①
②
③
④
⑤

⑥
⑦
⑧
⑨
⑩

⑪
⑫
⑬
⑭
⑮

ホタテの照焼
ローストビーフ
アンデスポークパストラミ
鶏のから揚げ
チャーシュー

国産親鶏の炭火焼き
紅茶鴨スモーク
丹波大粒黒豆
ふきの煮物
紅あずま甘露煮

穴子の昆布巻き
カヌレ
ごまだんご
厚焼き玉子
焼きえび

味付け数の子
たこの照り焼き

⑪
⑫

⑯
⑰

※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日
10,000円10,000円メリージュオードブル

（約３人前）
メリージュオードブル
（約３人前） （税込10,800円）（税込10,800円）
①
②
③
④
⑤

⑥
⑦
⑧
⑨
⑩

ホタテの照焼
鶏のから揚げ
アンデスポークパストラミ
ローストビーフ
紅茶鴨スモーク

国産親鶏の炭火焼き
厚焼き玉子
焼きえび
たこの照り焼き
味付け数の子

紅あずま甘露煮
カヌレ

※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日

重箱：約30.1cm×20.5cmの2段 容器：約30.1cm×20.5cm

容器：約30.1cm×20.5cm

仕入開発部
蓑田　安美
仕入開発部

⑦ ⑧

⑨ ⑩ ⑪ ⑫ ⑬① ②

③

④ ⑤

⑥ ⑭ ⑮ ⑯ ⑰ ⑲ ⑳

⑱

⑦

⑧

⑨

⑩

⑪ ⑫

⑬

① ② ③

④

⑤

⑥

⑭ ⑮ ⑯

赤文字は新メニューです。青文字は改善品です。 赤文字は新メニューです。青文字は改善品です。

組合員さんのアンケートをもとにメニューの見直しを行い、
「若鶏ワイン焼」「クランベリーポーク」「三元豚ロースパス
トラミ」「貝の磯和え」「いか彩り甘酢和え」「おつまみイカ」
「小鯛ひしお焼」「焼き海老（皮むき）」に変更しました。

主な改善点主な改善点主な改善点

16,000円16,000円ホテルオードブル
（約５人前）
ホテルオードブル
（約５人前） （税込17,280円）（税込17,280円）

①
②
③
④
⑤
⑥

⑦
⑧
⑨
⑩
⑪
⑫

⑬
⑭
⑮
⑯

レーズンバター
若鶏ワイン焼
黒糖バラ角煮
クランベリーポーク
合鴨ロース焼スライス
三元豚ロースパストラミ

鶏炭火焼
ローストビーフ（大根おろしソース付）
貝の磯和え
たこのやわらか煮
いか彩り甘酢和え
おつまみイカ

小鯛ひしお焼
焼き海老（皮むき）
紅白錦サラダ
ガトーショコラ

※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日※消費期限　1月1日

ホテル自慢のローストビーフをはじめ、お酒に合う食材を
詰め合わせました
ホテル自慢のローストビーフをはじめ、お酒に合う食材を
詰め合わせました

仕入開発部
有村　謙太

すべてのおせち・オードブルの
数量の限定はございませんが、
原料調達の関係で予定数量が決
まっております。

先着順にご注文をお受けし、商
品ごとに予定数に達した時点で、
ご注文を締め切らせていただき
ます。

一ッ葉オードブル
（約5人前）
一ッ葉オードブル
（約5人前）

う

お

一ッ葉フーズ 一ッ葉フーズ

赤文字は新メニューです。

宮交グループ

青文字は改善品です。赤文字は新メニューです。青文字は改善品です。赤文字は新メニューです。

⑦ ⑧

⑨ ⑩ ⑪ ⑫ ⑬① ② ③ ④ ⑤ ⑥

⑭ ⑮ ⑯

⑦

⑧

⑨ ⑩

⑦ ⑧ ⑨ ⑩ ⑪ ⑫

⑪ ⑫ ⑬① ② ②③

④ ⑤ ⑥

①

③

④ ⑤ ⑥

⑭ ⑮ ⑯ ⑰

保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し

保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し

保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し

保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し

保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し
保冷箱で
お渡し

●ご予約は店舗のサービスカウンターにて承っております。（電話での予約はできません。）
・商品代金の支払いは予約申込時にお願いいたします。口座引き落としの場合は予約の翌週引き落としになります。

予約申し込み

商品のお渡しは
となっています

10/26（月）～12/13（日）

12/31（水）・各店舗：午前9時～午後5時／
共同購入各支所：午前10時～午後5時

※締切日はあくまで予定日です。各商品、予定
数量に達した時点で予約を締め切ることがご
ざいます。予めご了承ください

コープみやざきのみや


